
 
Allergenekennzeichnung: A – Glutenhaltiges Getreide  B – Krebstiere  C – Ei  D – Fisch  
   E – Erdnuss   F – Soja   G – Milch  H – Schalenfrüchte 
   L – Sellerie   M – Senf   N – Sesam  O – Sulfite  
   P – Lupinen   R - Weichtiere 

 
 
 

MENÜPLAN MITTAGESSEN 
KW 08 
  
 

16.02.2026 Vorspeise Tagessuppe und Salat vom Buffet (A,C,G,L,M)  

Hauptgericht I Chili con Carne mit Gebäck (A) 

Hauptgericht II Pasta/Nudeln mit Gemüe-Sauce, Parmesan und Oregano (A,C,G) 

Dessert Dessert vom Buffet (A,C,G,H) 

 

17.02.2026 
Vorspeise Tagessuppe und Salat vom Buffet (A,C,G,L,M)  

Hauptgericht I Gegrillte Hühnerbrust auf Kräuter-Risotto  und Zuckerschoten (G) 

Hauptgericht II Feta-Spinat-Semmelknödel auf marinierten Roten Rüben, Brauner-Butter 
und Schnittlauch (A,C,G) 

Dessert Dessert vom Buffet (A,C,G,H) 

 

18.02.2026 
Vorspeise Tagessuppe und Salat vom Buffet (A,C,G,L,M)  

Hauptgericht I Gebackener Sellerie mit Bio-Petersilienkartoffel und Kräuterquark (A,C,G) 

Hauptgericht II Bio-Kartoffelstrudel auf Linsenragout und lauwarmen Kirschtomaten 
(A,C,G) 

Dessert Dessert vom Buffet (A,C,G,H) 

 

19.02.2026 
Vorspeise Tagessuppe und Salat vom Buffet (A,C,G,L,M)  

Hauptgericht I Kalbstafelspitz mit Wurzelgemüse, Semmelkren und Bio-Salzkartoffeln 
(A,C,G,L) 

Hauptgericht II Kürbis Kärntner Nudeln mit Schnittlauch und Butter (A,C,G) 

Dessert Dessert vom Buffet (A,C,G,H) 

 

20.02.2026 
Vorspeise Tagessuppe und Salat vom Buffet (A,C,G,L,M)  

Hauptgericht I Bio-Spaghetti mit Basilikum-Pesto und Rächerlachsstreifen (A,D,G) 

Hauptgericht II Topfenspätzle auf Paradeiser-Sauce und Rucola (A,C,G) 

Dessert Dessert vom Buffet (A,C,G,H) 

 
 

Das Küchenteam wünscht guten Appetit! 
Änderungen vorbehalten! 

  



 
Allergenekennzeichnung: A – Glutenhaltiges Getreide  B – Krebstiere  C – Ei  D – Fisch  
   E – Erdnuss   F – Soja   G – Milch  H – Schalenfrüchte 
   L – Sellerie   M – Senf   N – Sesam  O – Sulfite  
   P – Lupinen   R - Weichtiere 

 
 
 

MENÜPLAN ABENDESSEN 
KW 08 
(Abendessen = ohne Suppe und Dessert)  
 

16.02.2026   

Hauptgericht I Chili con Carne mit Gebäck (A) 

Hauptgericht II Pasta/Nudeln mit Gemüe-Sauce, Parmesan und Oregano (A,C,G) 

  

 

17.02.2026 
  

Hauptgericht I Gegrillte Hühnerbrust auf Kräuter-Risotto  und Zuckerschoten (G) 

Hauptgericht II Feta-Spinat-Semmelknödel auf marinierten Roten Rüben, Brauner-Butter 
und Schnittlauch (A,C,G) 

  

 

18.02.2026 
  

Hauptgericht I Gebackener Sellerie mit Bio-Petersilienkartoffel und Kräuterquark (A,C,G) 

Hauptgericht II Bio-Kartoffelstrudel auf Linsenragout und lauwarmen Kirschtomaten 
(A,C,G) 

  

 

19.02.2026 
  

Hauptgericht I Kalbstafelspitz mit Wurzelgemüse, Semmelkren und Bio-Salzkartoffeln 
(A,C,G,L) 

Hauptgericht II Kürbis Kärntner Nudeln mit Schnittlauch und Butter (A,C,G) 

  

 
 
 
 

Das Küchenteam wünscht guten Appetit! 
Änderungen vorbehalten! 

 


